
発酵ライフ推進協会 福岡校校長
発酵ライフアドバイザープロ講師｜松尾 なぎさ

季節を問わず楽しめる「水キムチ」
一度習ったら、アレンジは無限大です✨
一緒に作ってみませんか？

日時｜2025年8月27日(水) 11:00-13:30
場所｜なみきスクエア２F 第２実習室
定員｜20名（先着順）

料金｜3,500円

みずキムチワークショップ

８月1日からカウンターまたは
電話📞にて受付
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お問い合わせ・お申し込み

TEL　092-674-3982 
 〒813-0044 福岡市東区千早4-21-45(なみきスクエア１F)

指定管理者：東図書館管理運営共同業体（(株)紀伊國屋書店・(株)日比谷花壇）

福岡市東図書館

お土産：仕込んだ水キムチ
試食：水キムチアレンジ
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